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Porque eres solidario, elige Catalonia

*10 Menis
/’1““N avidad *
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Celebra la Navidad con nuestros menus para grupos y
protagoniza una accion solidaria con tus companeros de
trabajo, familiares o amigos.

Por cada 10 menus que consumais en nuestros hoteles,
donaremos un menu solidario al comedor social de la
Fundacio Arrels para personas sin hogar.

www.l0Omenuslnavidad.com

Con la colaboracion de:

%rrels Rota ry

Sfundacio
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APERITIVOS

Aperitivo 1

Tosta de salmdn ahumado, queso crema y miel trufada
Tartar de ternera blanca, mostaza Dijon y boletus
Croquetas de jamon de bellota

Cucuruchos de calamares a la andaluza

Cava Aria Segura Viudas Brut Nature
Cervezas

Refrescos

Zumo de frutas

Precio por Persona: 18€
IVA Incluido

Aperitivo 2

Pan de coca de cristal con Jamon de Bellota
Bombdn de foie y almendras

Tosta de buey marinado, tou de Til-lers y aguacate
Croquetas de carrileras y murgulas

Brocheta de pulpoy mango a la brasa

Gambas de Palamos en tempura crujiente

Cava Aria Segura Viudas Brut Nature
Cervezas

Refrescos

Zumo de frutas

Precio por Persona: 25€
IVA Incluido
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MENU

Primeros

Ensalada de tres tomates, burrata ahumada,
anchoasy olivas de Kalamata

Salmon marinado al eneldo con rucula,
vinagreta de miel y balsamico

Lingote de foie, sable bretona, ensalada de
brotes y anguila

Ensalada de bogavante con vinagreta de
Mmango, guacamole y rdcula cress

Segundos
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Carrilleras de ternera cocinadas 24 horas al
vino tinto y patata trufada

Bacalao Giraldo con cremoso de celeri y datiles

Suprema de rodaballo al horno con patata
panadera

Solomillo de vaca vieja, patatas alinadas y salsa
de ceps

Espaldita de cabrito al carbon, manzanay
escalonias confitadas al romero

Postres

Copa de tiramisu

Semiesfera de chocolate blanco y frambuesa
Lingote de avellana

Suprema de chocolate con natay mango

Barquillos y turrones

Bodega a escoger:

Agua Mineral

Vino Blanco Segura Viudas Viha Heredad Penedés
Vino Tinto Segura Viudas Vifa Heredad Penedés
Cava Aria Segura Viudas Brut Nature

Café, café descafeinado o té

Agua Mineral

Vino Blanco Cop de Vent D.O. Emporda
Vino Tinto Fra Guerau D. O Montsant
Cava Freixenet Brut Nature

Café, café descafeinado o té
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COCKTAIL

Los frios

Salmon marinado en lavanda, mantequilla de tomate y blinis
Steak tartar de Angus con espuma de mostaza verde
Hummus de guisantes papadum y queso feta

Coca de verduras y burrata ahumada

Pulga de cristal en jamon ibérico

Los calientes

Ravioli crujiente de mozzarella y trufa
Croqueta de carrillera y murgulas

Churros de bacalao con alioli

Sandwich de roast beef, chipotle y jalapeno
Estacion de fideua
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Postres

Brochetas de fruta osmotizadas
Trufas

Macarrons

Turronesy barquillos

La bodega

Agua Mineral, cervezas y refrescos

Vino Blanco Segura Viudas Viha Heredad Penedés
Vino Tinto Segura Viudas Vifna Heredad Penedés

Cava Aria Segura Viudas Brut Nature

Precio por Persona: 40€ IVA incluido

Suplementos para aperitivos o cocktail:

Estacidon de quesos 10€/persona

Estacion de jamon 10€/persona

Estacion de risotto: 10€/ persona

Estacion de sushi: 10€/persona

Estacion de ostras: 10€/persona

Estacidon de mojitos y margaritas 10€/persona

*Minimo 50 personas. Numero inferior de comensales,
suplemento a consultar.
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COCKTAIL PREMIUM

Los frios

Crema de cepsy trufa

Tosta de salmoén ahumado, queso crema y miel trufada
Tartar de ternera blanca y mostaza Dijon

Shake de bogavante, aguacate y basilico

Coca de manzana, foie mi-cuit y trufa

Kurai Zone:

- Niguiri de pez mantequilla

- Niguiri de anguila y foie

- Futomaki de toro picante

Los calientes
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Ravioli crujiente de mozzarella, tomate y Kalamata
Bunuelos de brie, almendras y fresa

Mini hamburguesa de Wagyu a la brasa

Brocheta de pulpoy mango a la brasa

Croquetas de jamon |bérico

Estacion de risotto de parmesano y citricos

Postres

Brochetas de fruta osmotizadas
Trufas

Macarrons

Saquitos de crema crujientes
Turronesy barquillos

La bodega

Agua Mineral, cervezas y refrescos

Vino Blanco Segura Viudas Viha Heredad Penedés
Vino Tinto Segura Viudas Vifna Heredad Penedés
Cava Aria Segura Viudas Brut Nature

Precio por Persona: 50€ IVA incluido

Suplementos para aperitivos o cocktail:

Estacion de quesos 10€/persona

Estacion de jamon 10€/persona

Estacion de fideud: 10€/ persona

Estacion de ostras: 10€/persona

Estacion de mojitos y margaritas 10€/persona

*Minimo 50 personas. Numero inferior de comensales,
suplemento a consultar.
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BARRAS LIBRES

Barra Libre

Refresco
Cervezas

Vino

Aguas Minerales
Zumos de Frutas

Precio por persona -1 hora de servicio: 13 € IVA incluido
Precio por persona - 2 horas de servicio: 22 € IVA incluido

Barra Libre de Licores

Refrescos
Cervezas

Vino

Aguas Minerales
Zumos de Frutas
Combinados

Precio por persona -1 hora de servicio: 19 € IVA incluido
Precio por persona - 2 horas de servicio: 30 € IVA incluido
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